
DAL 4 AL 6 OTTOBRE 2024



Menfi , città del vino, dell’olio e del cibo, si prepara ad 
accogliere una nuova edizione di Inycon, la storica 
manifestazione che celebra la cultura vitivinicola e le 
eccellenze enogastronomiche del territorio. Nota per 
i lussureggianti vigneti e per le splendide spiagge, 
Menfi  vanta anche il riconoscimento della Bandiera 
Blu per il mare pulito. Da Venerdì 4 a Domenica 6 
Ottobre 2024, Menfi , Città Italiana del Vino 2023, 
offrirà tre giorni ricchi di eventi, degustazioni 
e spettacoli. Giunta alla sua 26ª edizione, la 
manifestazione è la più antica dedicata al vino di 
qualità in Sicilia, combinando tradizione, cultura e 
passione per offrire ai visitatori un’esperienza unica 
e indimenticabile.



Programma

Le eccellenze di 
Menfi e delle Terre 
Sicane

Dalle ore 18:00 
Villaggio enogastronomico
Esposizione e degustazioni di prodotti 
enogastronomici di eccellenza

Expo-Wine Bar
Viaggio tra le cantine e i vini siciliani

Expo village
Esposizione dei prodotti dell’artigianato, 
della tradizione e della cultura locale e 
siciliana

TUTTI I GIORNI



Venerdì 4
h 08:30 Attività con le scuole
Attività di educazione agroalimentare, 
di sensibilizzazione ambientale e 
laboratoriali esperienziali rivolta agli 
studenti delle quinte classi della scuola 
primaria
Centro Civico
h 11:00 Seminario 
Presentazione del progetto  
“La Strada dei Sapori. Il ruolo della 
Cooperazione per lo sviluppo territoriale 
delle produzioni di qualità”
Casa Planeta
h 17:00 Laboratorio del gusto 
“I sapori di Menfi tra terra e mare”
Casa Planeta - Terrazza Bouganville
h 18:30 Degustazione guidata vini
“Menfi: un terroir, 5 anime”
Casa Planeta - Sala degustazione
h 19:30 Degustazione guidata vini
“I vini bianchi: da Menfi verso la Francia”
Casa Planeta - Sala Magon
h. 20.00 Spettacolo
Kami - Compagnia Joculares
Piazza Vittorio Emanuele III

h 21:30 Spettacolo di Cabaret

Antonio 
Pandolfo
“Mi Siddia”
Piazza Vittorio Emanuele III
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Sabato 5
h. 9.30 Talk Show 
“Sicilia, Regione europea della 
gastronomia 2025: come integrare il 
turismo e la gastronomia per promuovere 
lo sviluppo regionale” Centro Civico
A seguire Workshop 
“L’agroalimentare del Belìce” 
Progetto CI.VA.BE.
h. 11.00 Approccio alla conoscenza 
dell’Olio EVO
Casa Planeta - Sala degustazione
h. 16.00  Urban tour
Visita guidata alla scoperta dei tesori di 
Menfi.
Inizio tour da Casa Planeta
h. 17.00 Laboratorio del gusto 
“I sapori di Menfi tra terra e mare”
Casa Planeta - Terrazza Bouganville
h. 18.30 Degustazione guidata vini
“I vitigni antichi siciliani”
Casa Planeta - Sala degustazione
h. 19.30 Degustazione guidata vini
“I vini rossi: da Menfi verso la Francia”
Casa Planeta - Sala Magon

h. 20.00 Spettacolo
Il Circo Piccolino - Compagnia Joculares
Piazza Vittorio Emanuele III
h. 20.30 Visita guidata mostra  
“Paesaggi sismici”
Con Giuseppe Maiorana (Rete 
Museale e Naturale Belicina)
Via della Vittoria - Vicolo 22
h 21.00 Talk
Presentazione progetto “Olio su terra” e 
adesione all’Associazione Italiana Città 
dell’Olio
Piazza Vittorio Emanuele III
h 22.00 Open act - Local dj set 

Molella
From radio deejay
Piazza Vittorio Emanuele III
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Domenica 6
h 9.30 Estemporanea di pittura 
A cura dell’Ass. Culturale Il Cenacolo
Via della Vittoria, Vicolo 22
h 11.00 Approccio alla conoscenza 
dell’Olio EVO
Casa Planeta - Sala degustazione
h 16.00  Urban tour
Visita guidata alla scoperta dei tesori di 
Menfi.
Inizio tour da Casa Planeta
h 17.00 Laboratorio del gusto 
“I sapori di Menfi tra terra e mare”
Casa Planeta - Terrazza Bouganville
h 18.30 Degustazione guidata vini
“DOC Marsala: la storia del vino siciliano”
Casa Planeta - Sala degustazione
h 19.30 Degustazione guidata vini 
“Donne e vino delle Terre Sicane”
Casa Planeta - Sala Magon
h. 20.00 Spettacolo
Mr. Sardella Show 
Compagnia Joculares
Piazza Vittorio Emanuele III 

h 22.30 Spettacolo finale di  
Inycon 2024
Piazza Vittorio Emanuele III

Taccuini di 
Viaggio
FestiGroup inventa per la città di Menfi 
uno show che crea una magnifica tessitura 
di danze in cielo, in terra e in acqua. 
Ideazione e regia di Monica Maimone. 
Coreografie di Cinzia Cona.
Produzione di Festi Group
Allegorie di 
fuoco 
Ideazione e coreografie di Compagnia 
Anima Ignis
Spettacolo 
piromusicale
A cura di La Rosa Fireworks
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Laboratori  
del gusto
“I sapori di Menfi tra terra e mare”
Gli chef di Menfi preparano piatti originali 
esaltando le eccellenze gastronomiche del 
territorio e accompagnandoli con pregiati vini 
locali, per offrire un viaggio sensoriale unico

4 ottobre Il Macco del mare
Con lo Chef Alessio Vascellaro di Fooddie
Vino in abbinamento: Tenuta Stoccatello: ”Carboj” 
Catarratto, Sicilia DOC

5 ottobre Merluzzo al latte
Con lo Chef Angelo Pumilia de La Foresteria Planeta
Vino in abbinamento: Planeta: ”Terebinto” 
Grillo Menfi, Sicilia DOC

6 ottobre Busiate di Tumminia con sarde di Sciacca
Con lo Chef Andrea Severino de Le 4 stagioni
Vino in abbinamento: Cantine Barbera: ”Ti vitti” 
Inzolia, Menfi DOC

Tutti i giorni h 17.00 

PRENOTA ADESSO

Su prenotazione
(max 25 persone) 

Maharìa
Casa Planeta
Sala degustazione

La prenotazione è 
soggetta a conferma 
tramite email



Urban  
tour

Un’esperienza guidata tra storia, tradizioni e cultura 
locali, attraverso visite a luoghi storici e musei. 

Su prenotazione
(max 40 persone) 

Centro storico
Casa Planeta

Punto di Partenza

Sabato e domenica. h 16.00 

PRENOTA ADESSO
La prenotazione è 
soggetta a conferma



Degustazioni 
guidate di vini
Eventi guidati da esperti, che offrono un 
affascinante viaggio nel mondo dei vini

Su prenotazione
(max 25 persone) 

Maharìa
Casa Planeta

Tutti i giorni. h 18:30  e h. 19.30 

PRENOTA ADESSO

4 ottobre, h. 18.30 “Menfi: un terroir, 5 anime”
A cura di Francesco Baldacchino (AIS Sicilia)
4 ottobre, h.  19.30 “I vini bianchi: da Menfi verso 
la Francia”
A cura di Monica Coluccia (Critica del vino)
5 ottobre, h. 18.30 “I vitigni antichi siciliani”
A cura di Giacomo Ansaldi (Dipartimento Regionale 
Agricoltura) e Antonio Sparacio (I.R.V.O.)
5 ottobre, h.  19.30 “I vini rossi: da Menfi  
verso la Francia”
A cura di Monica Coluccia (Critica del vino)
6 ottobre, h. 18.30 “DOC Marsala: la storia  
del vino siciliano”
A cura di Gianni Giardina (I.R.V.O.)
6 ottobre, h.  19.30 “Donne e vino delle Terre Sicane”
A cura di Salvo Ognibene (sommelier e giornalista)

La prenotazione è 
soggetta a conferma 
tramite email



Su prenotazione
(max 25 persone) 

Maharìa
Casa Planeta

Approccio alla 
conoscenza  
dell’Olio EVO

Un percorso dettagliato per imparare a riconoscere  
ed apprezzare le diverse qualità dell’olio EVO.

A cura di  
Carmen Bonfante (Capo Panel tecnico esperto degustatore olio EVO)  

e Damiano Licata (Assaggiatore esperto, U.O. SIAS Sciacca)

Su prenotazione
(max 25 persone) 

Maharìa
Casa Planeta

Sabato e domenica. h 11.00 

PRENOTA ADESSO
La prenotazione è 
soggetta a conferma 
tramite email
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Cortile
dell’Olio

Palazzo
Pignatelli

Torre
Federiciana

Museo
“Cose 
di Mare”

Museo
Etnoantropologico

BIGLIETTERIA

WINE
TASTING

LABORATORI
DEL GUSTO

URBAN TOUR

APPROCCIO ALLA 
CONOSCENZA 
DELL’OLIO EVO

EVENTI
E SPETTACOLI

WINE BAR

MUSEI
E MOSTRE

WINE BAR

AREA FOOD

Area Giochi

MOSTRA MALACOLOGICA
E MUSEO DEL MARE

Area Parking

AREA
ESPOSITIVA
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I luoghi 
della festa



Cortile “Olio su Terra” 
Via della Vittoria - Cortile 39 
Mostra “Valle del Belice”
Installazioni a cura della Rete Museale 
Belicina Via della Vittoria, cortile 22
I suoli delle Terre Sicane
Casa Planeta
Esposizione d’arte permanente: 
donazione civica “Gallè – Upiglio”
Casa Planeta
Mostra malacologica “Vanna Rotolo
Palazzo Pignatelli
Museo del mare “Sebastiano Tusa”
Palazzo Pignatelli
Museo cose di mare “Prof. Lillo 
Barbera” Via Garibaldi
Museo dell’artigianato 
dell’Associazione “I Sicani”  Ex Asilo Stella
Visite alle cantine e ai frantoi  
di Menfi (su prenotazione, contattare 
direttamente le strutture)

Luoghi da 
Visitare
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inyconsicilia.it
INFO ONLINE SU



COMUNE DI MENFI
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SEDE DI MENFI 
SERVIZI COMMERCIALI

ISTITUTO REGIONALE
DEL VINO E DELL’OLIO

REGIONE SICILIANA
ASSESSORATO REGIONALE

DELL’AGRICOLTURA, 
DELLO SVILUPPO RURALE 

E DELLA PESCA MEDITERANNEA

REPUBBLICA ITALIANA

REGIONE SICILIANA
ASSESSORATO REGIONALE

DEL TURISMO DELLO SPORT 
E DELLO SPETTACOLO

REPUBBLICA ITALIANA

REGIONE SICILIANA
ASSESSORATO REGIONALE

DELLA FUNZIONE PUBBLICA
 E DELLE AUTONOMIE LOCALI

REPUBBLICA ITALIANA
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